
ENTREE
Buffet de salade de saison                                   

Soupe du jour

Buffet de salade de saison                                   

Soupe du jour

Buffet de salade de saison                                   

Soupe du jour

Buffet de salade de saison                                   

Soupe du jour

Buffet de salade de saison                                   

Soupe du jour

SNACK Bâtonnets carottes et fromage frais Petit beurre Compote de pomme à boire Pain complet chocolat noir Tomate cerise , sauce yaourt

PLAT PRINCIPAL
Boulettes d'Agneau(CH), sauce 

suèdoise

Steak haché de boeuf(Suisse) avec 

cheddar

Nouilles Asiatique sautées aux 

légumes et au Tofu

Emincé de poulet(Suisse) aux épices 

douces

Fish and Dips, sauce tartare et sauce 

samouraï

GARNITURE Coquillettes, haricots verts Pommes grenailles, cowslaw Wok de légumes asiatique Patate douce , chou-fleur et brocolis Riz Jasmin BIO, Duo de carottes 

VEGETARIEN Falafel patate douce CheeseBurger de soja VG day Curry de pois chiche au lait de coco Aiguilettes de blé et de feta

DESSERT Yaourts nature Assiette de poires Bâtonnets de Gruyère Suisse AOP Salade de fruit
Compote de pomme iris du Valais 

sans sucre ajouté

STARTER
Seasonal salad bar 

Soup of the day

Seasonal salad bar 

Soup of the day

Seasonal salad bar 

Soup of the day

Seasonal salad bar 

Soup of the day

Seasonal salad bar 

Soup of the day

MAIN COURSE
Lamb meatballs(CH) with Swedish 

sauce

Minced beef steak(Swiss) with 

cheddar cheese

Asian noodles with vegetables and 

tofu
Chicken sliced with sweet spices

Fish and dips with tartar and 

samurai sauce

ACCOMPANIEMENT Coquilettes pasta, green beans Baby potatoes, cowslaw Asian vegetable wok
Sweet potato, cauliflower and 

broccoli
Organic Jasmine Rice, Duo of carrots

VEGETARIEN Sweet potatoes falafel Soya steak (Swiss) VG day Chickpea curry with coconut milk Wheat and Feta Aiguilettes

DESSERT Nature yogurts Pear Plate Swiss Gruyère AOP Sticks Fruit salad
Iris apple compote(Valais, CH) with 

no added sugar

CRÊCHE ET CHALET

MENU DE LA SEMAINE / WEEKLY MENU
Date : Monday 18h to Friday 22th of March 2024

MONDAY TUESDAY WEDNESDAY THURSDAY FRiDAY


