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MENU DE LA SEMAINE / WEEKLY MENU
Date : Monday 22h January to Friday 26th of January 2024

Partisans du godt

MONDAY

TUESDAY WEDNESDAY

THURSDAY

FRiDAY

Buffet de salade de saison
Soupe du jour

ENTREE

Buffet de salade de saison
Soupe du jour

Buffet de salade de saison
Soupe du jour

Buffet de salade de saison
Soupe du jour

Buffet de salade de saison
Soupe de lentille, samossa

Couscous Merguez (Suisse)et

PLAT PRINCIPAL .
boulettes d'agneau

Quesadillas cheddar et oignons
confits

Escalope de poulet( Suisse) grillée,
sauce moutarde/curry

Saucisse de Porc (Suisse) grillées,
sauce échalottes

*India republic Day* Butter
chicken(Suisse), Biryani d'agneau,
Naans

GARNITURE Légumes couscous et semoule de blé

Rosti galettes, brocolis Epinards sautées a I'ail et Riz jasmin

Purée de pomme de terre, carottes

Palak panner, Rice

Brick maison a I'orientale

@

Rosti raclette VG day

Saucisse de Tofu Suisse

Dhal, Pakoras

Yaourts et fruits

Crumble de poires au chocolat Brownie et creme anglaise

Fromage blanc et coulis fruits rouge

Lassi mangue

Seasonal salad bar
Soup of the day

STARTER

Seasonal salad bar
Soup of the day

Seasonal salad bar
Soup of the day

Seasonal salad bar
Soup of the day

Seasonal salad bar
Soup of the day

Merguez couscous and lamb
meatballs

MAIN COURSE

Grilled chicken escalope with

Cheddar and onion confit quesadillas
mustard/curry sauce

Grilled Swiss pork sausage with
shallot sauce

*India republic Day* Butter chicken,
Basmati rice, Lamb Biryani, Naans

Couscous vegetables and wheat
semolina

ACCOMPANIEMENT

Sautéed spinach with garlic and
Jasmin Rice

Rosti pancakes raclette cheese,
brocolis

Mashed potatoes and carrots

Palak panner

Oriental Samossa homemade
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Raclette Rosti VG day

Swiss Tofu Sausage

Dhal, Pakoras

Yogurts and fruits

DESSERT

Pear chocolate Crumble Brownie and creme anglaise

Fromage blanc and red fruits coulis

Mango Lassi




